
Menu	
  “Trevigiano	
  DOC”	
  

Benvenuto	
  :	
  Radicchio	
  	
  tardivo	
  di	
  Tv.	
  	
  IGP	
  	
  	
  in	
  gabbia	
  di	
  guanciale	
  ar9gianale	
  su	
  
fonduta	
  di	
  formaggio	
  Bastardo	
  Del	
  Grappa	
  

An9pasto	
  :tartare	
  di	
  manzo	
  “classica”	
  con	
  cros9ni	
  dora9	
  	
  

Primi	
  piaC:sfornato	
  con	
  zucca	
  e	
  funghi	
  del	
  Montello	
  

RisoEo	
  con	
  radicchio	
  tardivo	
  di	
  Treviso	
  IGP	
  e	
  salsiccia	
  ar9gianale	
  ,mantecato	
  al	
  
Parmigiano	
  Reggiano	
  

Secondi	
  piaC:noce	
  di	
  Vitello	
  arrosto	
  con	
  purè	
  di	
  patate	
  del	
  Montello	
  	
  

Contorno:radicchio	
  di	
  Treviso	
  IGP	
  ai	
  ferri	
  	
  

	
  	
  

Dolce:9ramisù	
  della	
  casa	
  

PaneEone	
  ar9gianale	
  a	
  lievitazione	
  naturale	
  e	
  vino	
  passito	
  

Vino,acqua,caffè	
  

€40	
  



Menu	
  “Tradizione”	
  

Benvenuto	
  :fiocco	
  ar9gianale	
  con	
  insalata	
  russa	
  faEa	
  in	
  casa	
  

An9pasto:polenta	
  di	
  Storo,soppressa	
  nostrana	
  e	
  funghi	
  del	
  Montello	
  

Primi	
  piaC:gnocchi	
  ar9gianali	
  al	
  ragù	
  d’anatra	
  al	
  profumo	
  di	
  salvia	
  	
  

Ravioli	
  ripieni	
  di	
  carciofi	
  su	
  leEo	
  di	
  fonduta	
  al	
  Gorgonzola	
  DOP	
  

Secondo	
  piaEo:guanciale	
  al	
  Barolo	
  con	
  purè	
  di	
  patate	
  del	
  Montello	
  	
  

Contorno:erbeEe	
  coEe	
  

Dolce:gelato	
  ar9gianale	
  con	
  salsa	
  di	
  fruC	
  di	
  bosco	
  

Vino,acqua,caffè	
  

€35	
  



Menu”Adria8co	
  in	
  Tavola”	
  

Benvenuto:quinelle	
  di	
  den9ce	
  mantecato	
  con	
  cros9no	
  integrale	
  

An9pasto:capasanta	
  gra9nata,folpeEo	
  di	
  Caorle	
  con	
  sedano,sarde	
  alla	
  veneziana	
  

RisoEo	
  della	
  Pina	
  con	
  seppioline,gambereC	
  rosa	
  e	
  canestrelli	
  sfumato	
  al	
  
Prosecco,mantecato	
  al	
  Parmigiano	
  Reggiano	
  

Gnocchi	
  ar9gianali	
  al	
  ragù	
  di	
  scorfano	
  piccante	
  in	
  rosso	
  	
  

Secondo	
  piaEo:branzino	
  sfileEato	
  con	
  patate	
  del	
  Montello	
  	
  arrosto	
  

Contorno:radicchio	
  di	
  Treviso	
  IGP	
  e	
  carciofi	
  “in	
  tecia”	
  

Dolce:crema	
  di	
  mascarpone	
  con	
  “zae9”	
  faC	
  in	
  casa	
  

PaneEone	
  ar9gianale	
  a	
  lievitazione	
  naturale	
  e	
  vino	
  passito	
  	
  

Vino,acqua,caffè	
  

€50	
  



“Da	
  Sergio”TraEoria	
  
Proposte	
  Menu	
  Aziendali	
  2016	
  

Via	
  dei	
  fan9	
  ,18	
  

31050	
  ponzano	
  veneto	
  

Info	
  tel:	
  0422	
  967000	
  	
  -­‐3358307570	
  	
  

info@dasergiotraEoria.it	
  


